


Los Quescrem Sin Lactosa

APLICACIONES

Queso Fresco Sin Lactosa. Se elabora siguiendo un riguroso proceso artesanal lo que le otorga una textura granulada y
consistente. Su excelente e intenso sabor a leche fresca, lo hace un producto idéneo para conjuntar con multitud de ingredientes.

Pinchos Canapés Brochetas Tostas Ensaladas

Queso Crema Sin Lactosa. Posee una textura ligera y cremosa, con un sabor natural, fresco, lactico y equilibrado, que junto a su
buena capacidad de aireacion y estabilidad, lo hacen un producto muy versatil en aplicaciones culinarias.

Shacks Salsas Mousses Helados Tartas

Mascarpone Sin Lactosa. Se caracteriza por su gran funcionalidad. Posee un sabor lacteo equilibrado, una textura cremosa y una
excelente capacidad de aireacion, estabilidad y facilidad para montar. Es ideal para la elaboracion del tiramisu.

Tiramist y Mousses  Tartas y Bizcochos Dippings Salsas Pizzas
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¥ puedes descargarte nuestras recetas en la App Cocina con Quescrem.
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